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, ~*_ We¢ine aus Tradition: Qualitit & Eleganz

SAMSTAG 22. MARZ 2025
BEGINN: 18.30 UHR

im RESTAURANT HUBER




DRAUTZ*ABLE

Lange Tradition ist im deutschen Weinbau keine Seltenheit und doch ist eine tiber 500
jahrige Geschichte durchaus eindrucksvoll. Jodokus Drautz, Grindervater des Weingut
und Namensgeber fur unsere legendare Rotwein-Cuvee war es, der 1496 durch
Kaiserliches Edikt von Kaiser Maximilian das Recht erhielt, mit einem Wappen zu
siegeln. Dieses Wappen mit Wappenschild und Bugelhelm, Helmdecke und Helmzier
tragt als Schildmotiv eine weile Taube mit Olzweig im Schnabel, die in der Helmzier
wiederkehrt. Dieses friedfertige Motiv wurde zum Wappentier erkoren, da sich Drautz
vom mittelhochdeutschen ,Drudaz", der liebe oder auch friedliebende Freund — symbo-
lisiert durch das traditionelle Friedenssymbol der weiRen Taube - ableitet. Neueren
Datums ist der heutige Name des Weinguts: Drautz-Able. Christel Drautz, die Schwester
von Markus Drautz' Vater heiratete 1960 Martin Able, ebenfalls Spross einer alten
Heilbronner Weingértnerfamilie. So kann sich das Weingut heute von seinen Heilbron-
ner Namensvettern unterscheiden. Tante und Vater haben 1978 den Betrieb ubernom-
men und mit einem sofortigen, strikten Qualitatskurs das Weingut mit der Mitbegrtn-
dung der HADESGruppe zu einem Grundsteinleger deutscher Barriqueweinkultur
gemacht. Dieses Engagement fur Qualitdt und Genuss wurde 1993 durch die Aufnah-
me in den ,VDP. Die Pradikatsweinguter* geadelt. Die mehr als ein halbes Jahrtausend
wahrende Familiengeschichte liegt heute in den Handen von Markus Carl Drautz
(Diplom-Ingenieur Weinbau und Oenologie), seiner Frau Stephanie de Longueville-
Drautz und seiner Mutter Monika Drautz. Zusammen tragen sie die weit zurtckreichende
Geschichte und die Tradition des Familienweinguts in ein neues Zeitalter mit globaler
Vernetzung und Kunden verteilt uber den gesamten Globus.




Der kreative Kopf des Weinguts STEPHANIE DE LONGUEVILLE-DRAUTZ
prasentiert Ihnen die interessantesten Weine

& MICHAEL HUBER Chef de Cuisine verwdhnt Sie an diesem einmaligen
Abend mit fein abgestimmter Speisenfolge.

Goénnen Sie sich dieses einzigartige Genusserlebnis und
seien Sie dabei, wenn Gaumenfreuden auf exzellente Weine treffen.

AM SAMSTAG 22. MARZ 2025
BEGINN 18.30 UHR

5-Gange-Menu & zwei
korrespondierende Weine je Gang

189,— EURO/PERSON
(inkl. Aperitif, Wasser & Kaffee)

SICHERN SIE SICH JETZT IHRE TICKETS FUR
UNVERGESSLICHE STUNDEN IM RESTAURANT HUBER

WIR FREUEN UNS AUF SIE
IHR MICHAEL HUBER & TEAM



IHRE RESERVIERUNG
IN 3 SCHRITTEN:

1 Bitte reservieren Sie wegen begrenzter Platzzahl rechtzeitig und
. verbindlich per Telefon oder direkt bei unserem Serviceteam.

Uberweisen Sie danach bitte den Betrag von 189,— Euro (pro Person)
. unter dem Stichwort ,DRAUTZ" und Ihrem Namen
auf das Konto:

Konto: Restaurant Huber
IBAN DE23 7002 0270 0659 3486 91
BIC HYVEDEMMXXX, HypoVereinsbank

8 Sie kdnnen auch am Tag der Reservierung bei unserem Restaurantteam
. bezahlen. Nach Zahlungseingang reservieren wir Ihre Platze
und Ihre Teilnahme ist damit bestatigt.

Aufgrund der komplexen Menuabfolge kann auf Unvertraglichkeiten oder besondere
Wiunsche vor Ort leider keine Rucksicht genommen werden. Alternativ bieten wir jedoch
eine vegetarische Variante des Menus an. Bitte informieren Sie uns bereits bei der Buchung,
ob Unvertraglichkeiten oder Allergien vorhanden sind.

Reservierungsinformation: Wir méchten Sie darauf hinweisen, dass Sie bei Reservierung ein
Ticket im Wert von 189,— € pro Person inkl. Steuern kaufen. Wenn Sie die Reservierung bis
zu 10 Tage vor Veranstaltungstermin stornieren, werden wir Ihre Vorrauszahlung zurtck-
uberweisen. Bei einer Stornierung innerhalb dieser 10 Tage wird der gesamte Ticketpreis
von 189,— € pro Person einbehalten.

WIR FREUEN UNS AUF IHRE RESERVIERUNG!
IHR MICHAEL HUBER MIT SEINEM TEAM
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NEWTONSTRASSE 13 | BOGENHAUSEN | 81679 MUNCHEN
TEL. 0049 (0)89 98 51 52
www.huber-restaurant.de



