
Lammhaxerl
4 küchenfertige hintere 

Lammhaxerl 

1 große Zwiebel

1 Karotte

1 Petersilienwurzel

etwas Knollensellerie

1 Fenchelknolle

3 EL Öl

2 EL Tomatenmark

100 ml roter Portwein

250 ml Rotwein

500 ml Gemüsebrühe

1 Lorbeerblatt

2 TL Speisestärke

1 Knoblauchzehe

Zweig Thymian

Salz

Pfeffer

Gremolata
2 Zitronen

1 Bund Petersilie

2 Knoblauchzehen

50 ml Olivenöl

Salz

Pfeffer

Topfenspätzle
250 g Mehl 550

4 Eier

½ TL Salz

250 g Topfen


