RESTAURANT HUBER

WIENINGER

26. APRIL 2019 | BEGINN: 19 UHR

Geniefden Sie bei einem
5-GANGE-MENU die
international bekannten
SPITZENWEINE des
Weinguts Wieninger
AUS WIEN.
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WIENINGER

EINLADUNG

Ifons Wimmer vom Weingut Wieninger stellt Thnen
A an diesem Abend zusammen mit Chef de Cuisine,
Michael Huber, die Spitzenweine des Weinguts vor.
Lassen Sie sich bei einem exklusiven 5-Gange-Menii

von den edlen Tropfen aus Wien verwdhnen.

Wir bitten wegen begrenzter Platzzabl um eine
e
4N rechtzeitige und verbindliche Reservierung bis
spditestens Dienstag, den 23. April 2019.

5-Ginge-Menu &
2 Spitzenweine pro Gang;:

129,— Euro/Person
(inkl. Aperitif, Wasser
& Kalffee)




~Mein Traum von einem
Weingut mit Weinen
voll Format und Inter-
nationalitdit wurde
wabvr.“ (Fritz Wieninger)

Biodynamischer Weinbau

Die konsequente Qualititsorientierung brachte Fritz
Wieninger dazu, seine Weingirten nach bio-dynamischen
Richtlinien zu bewirtschaften. Das Ergebnis: Ein leben-
diger Boden mit gesunden Reben und naturnahe hoch-

wertige Weine.

Die Lagen: Bisamberg und Nuf3berg

Charakteristisch fiir das Weinbaugebiet Wien sind die unter-
schiedlichen Lagen auf engem Raum. Das Weingut Wieninger
bewirtschaftet Rebflichen am Bisamberg und am Nuberg.
Diese beiden Lagen ermoglichen ein herrliches Sortiment —
manche Weine sind am Bisamberg klar im Vorteil, andere
am Nuf$berg. Beim Pinot Noir macht es die Mischung aus.

Im Mittelpunkt steht die Qualitiat

Fritz Wieninger hatte immer eine klare Vorstellung von dem,
was er will: Namlich Qualitit und Professionalitit. Nur Qua-
litit macht langfristig Sinn — und das schmeckt man auch.
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Alfons Winimer tind Michael Hyber mit setnem Team

Jreuen sich auf éinen besonderen Abend mit Ihnen!
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IHRE RESERVIERUNG

Bitte reservieren Sie wegen begrenzter Platzzahl

1 rechtzeitig und verbindlich spitestens bis zum
23.04.2019 telefonisch oder direkt bei unserem
Serviceteam.

2 Uberweisen Sie danach bitte den Betrag von
129,- Euro (pro Person) unter dem Stichwort
»Wieninger“ und IThrem Namen auf das Konto:

Restaurant Huber
IBAN DE23 7002 0270 0659 3486 91
BIC HYVEDEMMXXX, HypoVereinsbank

Sie konnen auch direkt bei unserem Serviceteam
bezahlen. Nach Zahlungseingang reservieren wir
Ihre Plitze und Thre Teilnahme ist damit bestitigt.

Wir freuen uns auf Ibre Reservierung!

Ibr Michael Huber mit Team
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NewtonstraBe 13, 81679 Miinchen-Bogenhausen
Tel.: +49(0)89.985152

www.huber-restaurant.de





